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Les crépes et les galettes sont faites au fur et a mesure des commandes.
Alors, ne vous impatientez pas si vous attendez un peu. Si quelque chose ne va pas,
n’hésitez pas a nous le dire.

Si vous étes satisfait, n’oubliez pas d’en parler a vos amis.

Merci |

Nous vous souhaitons la bienvenue...... et bon appétit !
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Ouvert de 16h00 a 23h00 toute I'année.
Fermé le mercredi.



A la Scierie

m)uvea utes \

Galette : La Schlitte

Steak haché fagon bouchére, munster,
bacon, oignons, tomate,

gruyére, salade verte

Crépe : La Girouette
Caramel au beurre salé,
glace vanille, chantilly

L’Assiette du « Sagard »

Munster au cumin fondu au vin blanc d’Alsace,
Charcuterie, pommes de terre en robe des
Champs, salade verte
23€00

Portion de fromage
2 au choix parmi :

Munster * Emmental
Chévre * Comté
5€10

Menu P’tite Sciure Menu Grand Copeaux

Sirop a l’'eau Capri Sun, sirop a I’eau, thé glacé, coca cola

Orangina ou jus de fruit

%* %*

Galette au sarrasin Galette au sarrasin CAMPAGNARDE
2 ingrédients au choix parmi : (ceuf, jambon, gruyére)
jambon, raclette, ceuf, gruyére, Ou
tomates, champignons Galette au sarrasin MINI BURGER
(tomates, steak haché*, gruyére,
cheddar, salade, oignon)

%* %*

Crépe au choix
sucre, chocolat maison, sucre, chocolat maison,
nutella ou confiture nutella ou confiture
Ou Ou
1 Boule de glace avec Smarties 1 Boule de glace avec Smarties

Enfants moins de 12 ans
*Viande origine France

Crépe au choix




Nos entrées

La Patata ... e 5€50
Pomme de terre, fromage blanc, ciboulettes, ail

ASSIEte AU CRAICULIEE .. ... oot 8€50
Assortiment de charcuteries

LA Croite SUISSO ... oo ettt 9€00
Pain de campagne arrosé de vin blanc, jambon cru, raclette gratinée

CroqUE-MONSIEUI IMI@ISON ............uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiit ettt e e e e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaeeees 9€00
Pain de mie, jambon blanc, ceuf, gruyére

TOASE PAYSAN ... e 9€00
Pain de campagne, jambon blanc, munster fondu

Le CassSe-Crolite AU FEIMNUEGK ...........oo oo et 9€00
Tartine de munster, charcuterie, salade

La Tartine BreSSAUTE ...........ooooniieeeeee et 9€00
Pain de campagne, lardons, pommes de terre, munster fondu

LA Gratin@e ..o 9€00
Pain, lardons, oignons, créme, gratiné au four

QUIGNONS 3 FIOMAGES.......couiiiiiiiit ittt ettt ettt e e et et e eme e e teeemteene e emeeeaneeemeeeaneeannee e 9€00
Tartine, raclette, Munster et chévre

Cassolette de Saint-Jacques au Ri€SliNg ... 12€50
SaUMON fUME@ @VEC T0ASES ..o 10€70
OMEIELEE NALUIE ... e 7€60
Omelette aUX CIBOUIBILES ... e, 8€20
Omelette aux champPigNONS OU AU GIUYEIE .........cooiiiuiiiiiiiie e e et e e e e e e e e e e e e e e e s nnneeneeeeeas 8€50
Omelette aux lardons ou au JAMDBON ..............ooiiiiiiii e 9€20

Nos salades

Petite Grande
ST 1= T (=3 =Y o = 3€00
Salade du Midi .........coooomnii e 5€90
Tomates, ceufs durs
Salade Catalane ..............oooiiiiiiiii e 7€50 10€90
Salade verte, tomates, jambon blanc
Salade dUVEIrtPré ...... ..o e 7€90 11€90
Salade verte, tomates, asperges, ceuf
Salade des AIPES ... 9€50 12€90
Salade verte, lardons, raclette fondue sur toast
Salade Caraibe .............ooouiiiii e 9€50 12€90
Salade verte, tomates, fruits de mer
Salade Da-hd (des hauts) .............c..ooiiiiiiiiiii e 9€50 12€90
Salade verte, pommes de terre, lardons, crodtons, ceuf dur
Salade COMEOISE .........oiiieii e e e e e e e e e eees 9€50 12€90
Salade verte, comté, saucisse fumée, noix, ceuf dur
Salade AISACIENNE ...............o oo 9€50 12€90
Salade verte, cervelas, tomates, oignons, gruyére, ceuf dur
Salade DU BEIGET ..ot e e 9€50 12€90
Salade verte, tomates, jambon cru, fromage de chévre sur toast



Nos Spécialités de Montagne

Servies uniquement a partir de 19h00

Pour toutes spécialités minimum 2 personnes — prix indiqué par personne

Raclette

RaAC O . ... 21€60
Raclez-vous méme votre fromage sur le vrai appareil Suisse,
Accompagnée de charcuteries de nos contrées,
Cornichons, oignons blancs et pommes de terre en robe des champs.

Nos fondues au fromage

Fondue Savoyarde vin blanc alsace, fromages secret du cheflll..............ccoiii 16€50
Fondue La Scierie fondue savoyarde aux fines herbes.............ooiiiii i, 17€50
Fondue au pinot noir, fromages secret du chef, pinot noir alsace............ccccoooiiieiiiiiiiiiiii e 17€50
Fondue Provencgale fondue au fromage et a la tomate, avec ou sans alcool.............ccccoiiiiiiveeieinnnnes 17€50
Fondue Hohneck fondue au Munster, Sans alCool............cooiiiiii i e 18€50
Fondue des Vieux Massifs vin blanc, Comté, MUNSter. ..o e 19€50
Fondue La Royale Comté, Savagnin (Vin du Jura aux ardmes de NOIX).........coveveiiininiiinininenanans 21€50
Accompagnement de charcuterie en supplément de.................cooooiiii 7€50

Toutes les fondues sont accompagnées de pommes de terre en robe des champs.

L'Assiette individuelle du « Sagard »
Munster au cumin fondu au vin blanc d’Alsace
charcuterie, pomme de terre en robe
des champs, salade
23€00

Sur réservation uniquement :

24h a l'avance

Fondue Bourguignonne

Viande de beeuf (300g/personne), Accompagnée de ses sauces, salade verte, oignons,
Cornichons, pommes de terre en robe des champs.

Le caillou des Vosges 2

Cuisinez-vous méme votre viande sur la pierre (300g/personne)
Beeuf, veau, volaille lard, tomates, champignons, pommes de
terre, accompagnée de ses sauces et d’'une salade verte.

Viande : origine France




Nos Galettes au Sarrasin

A la farine de blé noir

Galette 2 INGrEdieNtS. ... ... e 7€60
Galette 3 INGreadients. ... ... o e 9€60
Ingrédients au choix parmi les suivants

Raclette Jambon blanc

Gruyére Jambon Cru

Chévre Chorizo

CEuf Champignons

Les authentiques

La Printaniére Fromage blanc, fine€s herbes. ... ..o e 6€80
La Vanoise LardOns, FaCIEtE. .........o.iii it e e e et et e 7€60
La Blanchemer Asperges, sauce beurre DIancC. ... .. ... 7€60
La Bressaude Jambon Cru, MUNSTET.........oii i e e e e 7€60
La Campagnarde CEUf, jambon DIanc, QrUYEIre. .. .. ..o e 9€60
La Popeye CEuf, épinards, Créme fralChe. ... ..o e 9€60
La Douce CEuf, jambon blIanc, MUNSEET. ... e e 9€60
La Lispach CEuf, jambon blanc, fondue de POIr€aAUX..........uuiuiiiie ittt e e e 10€30
La Paysanne Jambon cru, tomates, 0ignons, ail, Persil...........cooiiiiii i 10€30
La Biquette Fromage de chévre, jambon cru, tomates, salade verte................oooiiiiiiiii e 10€30
La Chajoux Saucisse fumée, ceuf, gruyére, oignon au vin blanc, sauce moutarde.................cocoiiiiiiiiannnn. 10€30
Les Champis Lardons, oignons, créme fraiche, 0euf, gruyere...........ooviiiiiii e, 10€30
La Vachette Munster, jambon blanc, tomates, salade verte............oooiiii i 10€30
La Chitelet Pommes de terre, Munster, salade VEerte............cooiiiii i e e 10€30
La Compléte CEuf, jambon blanc, champignons, gruyre.............oiuiiii i e 10€50
La Lande Pommes de terre, 1ardons, MUNSHEE..........c.oiniiii e e e 10€50
L’Artimont Pommes de terre, lardons, persil, créme fraiche............ooooiiii 10€50
La Bourvil Pommes de terre, oignons, lardons, créme fraiche..............oooiii i, 10€50
La Super Compléte Compléte + tomates, oignons, ail, Persil...........cooiiiiiiii e, 11€30

Galettes avec steak haché facon boucheére

La Texane Tomates, oignons, steak haché fagon bouchére, salade verte...............ooiiiiiii i, 10€50
La Vologne Steak haché fagcon bouchére, pommes de terre, oignons, persil, creme fraiche........................ 11€30
La Montagnarde Steak haché facon bouchére, champignons, tomates, gruyére, ceuf a cheval ..................... 11€90
La Burger Tomate, steak haché fagon bouchére, bacon, gruyére, cheddar, salade verte, oignons.................... 11€90
La Mexicaine tomate, steak haché fagon boucheére, chorizo, double cheddar, oignons, poivron, ceuf................ 11€90
La Schlitte Tomate, steak haché fagon bouchére, bacon, gruyere, munster, salade verte, oignons................ 11€90

Poissons et fruits de mer

La Baltique Saumon fumé, fromage blanc, fines herbes. ... 11€90
La Littorale Cocktail de fruits de mer, créme fralChe. ... ... ..o e 11€90
La Nordique Duo de saumon, fondue de poireaux, créme fraiche..............coooiiiiiiiii i 12€90

Toutes les galettes peuvent étre accompagnées de salade verte (Supplément de 3€00)

Les pates des crépes et galettes sont faites maison et fouettées a la main.
*Viande origine : Irelande.



Nos Crépes Sucrées

N U . ..o e, 3€50
SU G . .o 4€00
SUCIE ROUX CaSSONAUE. ... ..ttt e e e e e et e e e e e et 4€50
BUITE ©f SUCKE ... e e e 4€50
CoMPOte e POMMEES. ... ... e e 4€50
Confiture Maison du MoOmMENt. ... .. ... e 4€50
Confiture de Myrtilles MaiSON. .. ... e 5€00
CrON Bt SUCK . ... e e e 5€00
1 1= PP 5€00
Ml e S AN . .. e e 5€50
CaArAMICL. ... 5€00
Caramel Beurre Salé MaiSON. ....... ... e 5€50
NU L. . 5€50
Chocolat au lait MaiSON. .. .. ... e e e 5€50
SIOP PEFADIC. ... e 5€50
BaANANE. ... o 5€50
Creme de VIarrON. ... ... e 6€00
1 =Y IO o 11 ¢ oY o R 6€50
Miel, amandes grillEes. . ...... ..o 6€50
Chocolat, amandes grillEes. . ....... ... 6€50
Chocolat, NoIsSettes Broy@es. ... ... e 6€50
Chocolat, NOIX B COCO. ... e e, 6€50
Chocolat, banane. ... ... ..o 7€00
Chocolat, banane, NOIX @ COCO...... ..o e 8€00

Toute crépe peut étre accompagnée de chantilly avec un supplément de 2€ 00

Les crépes flambées

Grand-Marnier, Rhum, Cognac, Whisky, Calvados, Kirsch, Vodka, Bourgeonde sapin.............................. 6€50

Les spéciales flambées

L’ébéne Chocolat, Grand-IMarnier. . .........oueiii e e e e e e e e e et et e anean 7€50
= o 1= ] (=30 1Y/ 1 =Y 10 T o o 7€50
La Sapinette Miel de sapin, bourgeon de SApiN........ ... 7€50
L’ After Eight Chocolat, peppermint. ... ... e 7€50
La Moscovite Glace CItroN, VOOKA. . ........c.oiuiii it e e e et e et e 7€50
La Lorraine Sorbet mirabelle, alcool blanc de mirabelle. ........ ..o, 7€50
La Brimbelle Myrtilles, alcool blanc de myrtilles. ....... ..o 8€00
La Vitamine Orange, Grand-IMarnir.............iuiuiii it et et e e e e e e e et aeneaenes 8€00
La Martiniquaise Banane, ThUM . ... ..o et ettt e e e e e 8€00
La Verte POMME, CalVAdOS. .......cuoiei e e e e e et e e 8€00
La Fameuse Caramel, glace vanille, Grand-Marni€r.............oiiiiiii e 9€00

Les Gourmandes

La Sublime Chocolat, glace vanille, chantilly.............cooii e 9€00
Le Chataignier Créme de marron, glace vanille, chantilly.......... ..o 9€00
L’Etoile des neige Myrtilles, Chantilly....................oooiii i 9€00
Le Poirier Chocolat, poires au sirop, amandes, chantilly................oii i, 9€00
La Bounty Chocolat, noix de coco, glace noix de coco, chantilly..............cccooiiiiiii 9€00
Le Péché mignon Caramel, péches au sirop, chantilly.......... ..o 9€00
La Fondante Caramel, pomme, Chantilly.......... ..o e e 9€50
La Vosgienne Sorbet myrtille, myrtilles, chantilly........ ..o 9€50

La Girouette caramel beurre salé, glace vanille, chantilly...............coooiiiiiii e, 9€80



Nos Sorbets et Glaces

Parfums au choix

Vanille, chocolat, fraise, café, pistache, noisettes, pomme, caramel,
menthe, noix de coco, framboise, citron, myrtille, mirabelle

COUPE oo 2€30 la boule
Supplément chantilly maison............. 2€00
Le bonhomme Esquimau pour enfant vanille-chocolat ou vanille-fraise ................ccooiii, 4€00
Orange OU CIFON GIVIG. ... ... e ettt e an 6€00
(0o T 1Y - PP 7€00
Colonel Sorbet CItrON, VOAKEA. .. ...t e et e e e et eaeenes 8€50
Big-ben Sorbet Citron, WhisKy..... ... 8€50
Adjudant Sorbet Citron, peppermint.. ... ... 8€50
Normande Sorbet pomme, CalVadOs. ........c.oii i 8€50
Mirabelle Sorbet mirabelle, eau de vie de mirabelle. ........ ..o e, 8€50
Café liégeois Glace café, café, chantilly....... ... e 8€50
Chocolat liégeois Glace chocolat, chocolat, chantilly................ooi e, 8€50
Dame blanche Glace vanille, chocolat chaud, chantilly................o e 8€50
Coloniale Glace vanille, caramel, Chantilly........ ..o e e 8€50
Slalom Glace vanille, creme de marron, chantilly......... ... 9€50
Prince noir Glace chocolat, whisky, chantilly. ... e 9€00
Scierie Glace miyrtille, myrtilles, chantilly......... ..o e 9€00
Iceberg Glace menthe, peppermint, chantilly........ ... 9€00
Macao Glace vanille, meringue, chocolat chaud, chantilly................coii e 9€00
Melba Glace vanille, péche au sirop, confiture fraise, chantilly.................coooiiii 9€00
Ecureuil Glace noisettes, noisettes broyées, chocolat chaud, chantilly..................ooii 9€00
Banana split Glace vanille, chocolat, banane, chocolat chaud, chantilly....................ooo . 9€00
Belle Héléne Glace vanille, poires au sirop, chocolat chaud, amandes, chantilly....................... 9€00
Mambo ( 2 boules noix de coco, 1 boule chocolat), banane, chocolat chaud, chantilly.......................... 9€80
Brazilia (Glace noisettes, café, chocolat), meringue, noisettes, amandes, chocolat chaud, chantilly............ 9€80

Nos Coffees

= TR0 i - - P 8€50
Whisky, café, sucre, chantilly

RUSSIAN GO0, ... .. i e e e 8€50
Vodka, café, sucre, chantilly

FrenCh Cof . ... .o e 8€50
Cognac, café, sucre, chantilly

Caf@ AlSACHEN. ... .. i e e 8€50
Marc de Gewurztraminer, café, sucre, chantilly

(01 {0 e 4 - 11 o PN 8€50

Mirabelle, café, sucre, chantilly

Le Café Gourmand ........................... 8€50
Le Café Gourmand du Gaston .......... . 12€50 ... Agrémenté d’un génépi, d’une liqueur de sapin ou
d’un alcool blanc au choix.




Les ViIns

Les Vins Blancs

Vins d’Alsace 75 cl 37.5cl
Riesling Alsace Cuvée Olivier AOC Blumstein AB 23€00 15€00
Riesling Grand CruSchlossberg AOC Klée 29€00
Gewurztraminer Alsace AOC Blumstein AB 24€00
Pinot Gris Alsace AOC Blumstein AB 22€00
Pinot Gris Alsace AOC Klée 14€00
Pinot Gris Cuvée Evan AOC Blumstein AB 27€00
Gewurztraminer Vendanges tardives AOC Blumstein AB 35€00
Vins du Jura et de Savoie 75 cl 37.5 cl
Spécial Fondue, Raclette Savoie AOC Perrier 18€00
Chignin Savoie AOC Perrier 20€00
Chéateau Béthanie AOC ARBOIS 26€00
Savagnin (sous voile) AOC ARBOIS 31€00

(Le savagnin (présent dans le chateau Béthanie) est un cépage particulier avec un godt de noix prononcé.
Il est utilisé pour la réalisation du vin jaune)

Vins de Bourgogne 75 cl 37.5cl
Saint-Véran AOC Domaine Paradis 24€00
Bourgogne Blanc (chardonnay) AOC Domaine MOREAU 27€00
Petit Chablis AOC Domaine HAMELIN 31€00
Mille bulles 75 cl 37.5cl
Crémant d’Alsace 25€00
Champagne Bailly ¥ 38€00

Les Vins Rosés

75 cl 37.5cl
Cotes du Lubéron Pétula AOC Cellier du Marrenon 18€00
Rosé d’été (Pinot noir rosé d’Alsace) AOC Blumstein 20€00
Bandol AOC Domaine de la Bastide 31€00
blanche
Le vin est bon !!! Il vous en reste ?

Prenez-le a la maison!
Un sac et un bouchon prévus a cet effet vous seront offerts. Demandez-le a votre serveur !



Alsace

Pinot noir Tradition
Pinot noir Symphonic

Vallée du Rhone
Cotes du Rhone

Vacqueyras
Grand Marremon

Bourgogne et Beaujolais
Beaujolais Village

Brouilly
Bourgogne

Bordeaux et Sud-ouest
Buzet

Bordeaux Coétes de Blaye
Médoc Grands Cédres Chat.Sipian

Les Vins au Pichet

25 cl
Pinot Noir Alsace 7€00
Pinot noir Rosé Alsace 7€00
Pinot Blanc Alsace 7€00

Les ViIns

Les Vins Rouges

75 cl
AOC Klée 23€00
AOC Blumstein AB 26€00
75 cl
AOC Richard Maby 18€00
AOC Vieux clocher 28€50
AOC Cellier du Marremon 21€00
75 cl
AOC Chateau de Pizay 19€00
AOC Chateau de St-Lager v 25€00
AOC Domaine MOREAU 29€00
75 cl
AOC le Lys 18€50
AOC Chateau des Tourtes 22€00
Chateau de GUYENNE 27€00

Les Vins au Verre

Ocl Grand Marremon (Luberon)
14€00 Pinot noir Alsace
14€00 Pinot noir Rosé Alsace
14€00 Pinot blanc Alsace A0C

Bourgogne St Véran AOC
Gewurztraminer
Vendanges tardives AOC
Crémant d’Alsace

37.5cl

37.5cl
12€00

37.5cl
12€50

37.5cl

13€00

3€50

3€50
3€50
3€50
4€50

5€90
4€50

Les Vins de LaBresse :Les cuvées vosgiennes

L’Envodtante (rhubarbe-gingembre)
Le Foin

4€50
4€50



Nos Apéritifs

Les Alcools

Pastis (2cl)

Suze

Martini rouge ou blanc
Martini rouge ou blanc
Guignolet

Amer biére
Picon biére

3€00
3€50
3€50
3€50
3€50

3€80
3€80

Créme de fruit, pinot blanc d’Alsace

Blanc cassis (kir)
Blanc framboise
Blanc myrtille
Blanc péche
Blanc mdre
Blanc fraise
Blanc mirabelle

Le Breton
Créme cassis, cidre doux
L’Apéritif maison

Créme myrtille, Crémant d’Alsace

L’Excellent

4€00
4€00
4€00
4€00
4€00
4€00
4€00

3€50

5€00

5€00

Créme mirabelle, Crémant d’Alsace

Le Foin
L’Envoitante 4€50
(rhubarbe & gingembre)

4€50

Nos Digestifs

Rhum blanc

Rhum (4cl) Vieux St James
Diplomatico
Cognac (4cl)
Whisky (2cl)
Whisky (4cl)

Chivas 12 ans (4cl)
Gin (4cl)

Calva (4cl)

Vodka (4cl)
Cointreau (4cl)
Baileys

Alcools blancs : 4 cl

Poire, Framboise, Mirabelle, Gentiane,
Myrtille, Marc de Gewurztraminer

Nos ligueurs s

Génépi

Sapin

Créme de fraise
Créme de framboise
Créme de péche
Créme de mire
Créme de mirabelle
Créme de myrtille
Manzana

Get 27

Merci |

Nous vous souhaitons la bienvenue...... et bon appétit !
Prix nets

5€00
6€00
8€00
5€50
3€60
5€00
8€00
5€00
5€00
5€00
6€00
6€00
5€50

5€00
5€00
5€00
5€00
5€00
5€00
5€00
5€00
5€00
5€00



Les Boissons

Le Cidre
Cidre doux Cidre brut a la pression
La bolée de 14 cl 2€50 La bolée de 14 cl 2€70
25 cl 4€00 25 cl 4€50
50 cl 7€00 50 cl 7€50
100 cl 11€00 100 cl 12€00
Cidre Bouché
Cidre brut tradition 75cl......ccccce........ 11€50
Cidre roS€@ 75 Cluuuuieiiiiiiiiiiiiiieeeeeneens 11€50

Les Bieres Les Softs
Tigre Bock Pression 25 cl 2€80 Jus de fruits : Granini 3€00
Grimbergen rouge Pression 25 cl 4€00 Orange, Ananas, Abricot
Grimbergen blanche Pression 25cl 4€00 Raisin, Tomate, Pomme
Picon biére / Amer biére 3€80 Capri-Sun 2€50
Leffe blonde 33 cl 4€50 Red Bull 4€00
Leffe brune 33cl 4€50 Coca, coca zéro 3€00
Biére du Darou des Vosges 33 cl 6€00 Schweppes Agrum ou tonic 3€00
Biére Schott 33cl (La Bresse) 6€00 Orangina 3€00
Panaché 2€80

Le ChaUd Limonade 2€00
Café 1€80 Diabolo 2€50
Café creme ou lait 2€00 Thé glacé 3€00
Décaféiné 2€00 Lait nature 2€00
Thé 2€50 Perrier 33 cl 3€50
Café Viennois 4€00 Pulco citron a 'eau 2€50
Lait chaud 3€00 Sirop a l'eau 2€00
Chocolat chaud 3€00 Menthe, fraise, myrtille, framboise,
Vin chaud fait maison 3€00 péche, citron, mdre, orgeat
Grog 6€00
Pulco citron a I’eau chaude 2€50
Infusion 2€50
Chocolat Viennois 4€50

Les Eaux
Vittel 25cl 2€00
Carola plate 50cl 2€50

Carola pétillante 50cl 2€60



Carola plat 100cl 3€50
Carola pétillante 100cl 3€60



